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Mit Konventionen brechen… 
 
 

1981 die ersten Grauer Burgunder Reben im Saaletal pflanzen  
 

Von Beginn an knochentrockene Weine ausbauen 
 

Bereits in den 90ern Trauben vor Beginn der Reife auf den  
Boden werfen, um die Qualität der verbleibenden zu  

verbessern und den Stock zu schonen 
 

2015 einer Gruppierung beitreten, die auf mehr Nachhaltigkeit 
im Weinbau setzt 

 
2016 rostige Stahlbleche an die Fassade eines Neubaus schrauben 

 
Handwerkliche Weine mit Ecken und Kanten erzeugen 

 
2021 zwei ha steile Weinberge als Terrassen quer zum Hang anlegen 

 
 

All dies sind wichtige 
Meilensteine unserer Betriebsentwicklung! 
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Fokussiert und mit Weitblick nach vorne... 

baut die Familie Neder Wein in Ramsthal an. Ewald und Helga haben den Betrieb sukzessive aufgebaut und erweitert.  

Lorenz und Anja haben diesen Mitte 2022 übernommen und führen diesen nahtlos fort. 

Die Weinlagen befinden sich im nördlichsten Teil des fränkischen Weinlandes, in den Nebentälern der fränkischen Saale. 

Steile, karge Muschelkalkhänge bringen hier einzigartige Weine hervor. 

Zusammen mit einem großartigen Team, schaffen wir es Jahr für Jahr Weine nach unseren Vorstellungen zu erzeugen. 

Aktuell wird eine Fläche von 12 ha in Ramsthal, Wirmsthal und Westheim bewirtschaftet. 

Auszeichnungen bei Weinwettbewerben und in vielen Weinführern sprechen für die Qualität der Weine. 
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Unser Weinsortiment 

Ä´WENG 

Fränkischer geht’s nimmer! 

Die Weine der Ä´WENG Reihe 

bilden die Basis des Sortiments. 

Unkompliziert, fruchtig,  

leicht für jede  

Alltagsgelegenheit. 

Weiß, rosa oder rot ist die  

einzige Frage, die man sich  

stellen muss, um: 

Ä´WENG zu genießen!! 

 

 

 

Seite 9 

Prickelndes 

Winzersekt aus unseren Trauben. 

Die Sekte dürfen in der Regel 

mind. zwei Jahre in der 

Flasche mitsamt Hefe 

reifen, bevor sie 

degorgiert werden. 

Hierdurch ergibt sich eine 

sehr feine Perlage und ein 

angenehm cremiges 

Mundgefühl. 

Ergänzt wird das Sortiment  

mit unseren fruchtig 

leichten Seccos in 

weiß und rosa. 

 

Seite 8 

Rebsortenweine 

Klar und fokussiert sind die Weine 

dieser Kategorie auf die 

Eigenheiten der einzelnen 

Rebsorten. Diese 

versuchen wir besonders 

herauszuarbeiten. 

Das Sortiment umfasst viele 

frankentypische Rebsorten.  

Allesamt komplett durch- 

gegoren, fränkisch trocken. 

 

 

 

 

 

Seite 10 & 11 
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Lagenweine 

• St. Klausen (Ramsthal) 

• Scheinberg (Wirmsthal) 

• Längberg (Westheim) 
 

Jede Lage bringt seine Eigenheiten  

mit sich, diese versuchen wir  

riech- und schmeckbar zu machen.  

 

Klare Frucht, feine Mineralik.       

Weine, die die fränkische    

Herkunft nicht nur    

in der Flaschenform,    

sondern auch am     

Gaumen zeigen.           

 
Seite 12 & 13   

Premiumweine 

Alte knorzige Reben, klein- 

beerige Trauben, extraktreiche 

Weine mit Lagerpotential.  

Aus den besten Lagen und  

Trauben vinifiziert. 

Diese Weine gibt es nicht in 

jedem Jahr, sondern nur wenn 

die Natur mitspielt. 

Ein langes Vollhefelager  

sowie die Lagerung im  

Holz– oder Barriquefass  

unterstützt die Reife und  

Entwicklung dieser Weine. 

 

Seite 14 & 15 

81 & Ethos 

Weißweintrauben vergoren 

auf der Maische (mitsamt 

Schale und Kernen). Hier-

durch erzielt man komplexe, 

kraftvolle Weine, die beson-

ders lange Lagerfähig sind. 

Die 81er Weinserie stammt 

aus unseren ältesten Wein-

bergen (Pflanzjahr 1981), 

während der Premium 

Ethoswein aus den besten 

und ältesten Silvanerlagen 

aller Ethosweingüter  

erzeugt wird. 

 

Seite 16 & 17 
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Unsere Kennenlernpakete 
Ä´WENG & fruchtig  

 
Ä´WENG weiß 
Ä´WENG rosa 
Ä´WENG rot 

Scheurebe trocken 
Bacchus feinfruchtig 

Riesling feinherb 
 

6x0,75l inkl. Versand: 55,00 € 
statt 60,00 € 

 

Abholpreis: 48,00 € 

Rebsortenweine trocken 

 
Ethos Silvaner Klassik 

Müller-Thurgau  
Grauer Burgunder  

Riesling  
Bacchus  
Regent  

 

6x0,75l inkl. Versand: 50,00 € 
statt 55,50 € 

 

Abholpreis: 43,00 € 

Lagen– & Große Weine trocken 
 

St. Klausen Silvaner  
Scheinberg Silvaner 

St. Klausen Sauvignon Blanc  
Weißer Burgunder  

Silvaner Alte Reben  
Grauer Burgunder Alte Reben  

 

6x0,75l inkl. Versand: 76,00 € 
statt 83,00 € 

 

Abholpreis: 70,00 € 
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Alle unsere Weine, Seccos und Sekt enthalten Sulfite! 
 
Zu jedem Wein gibt es zusätzliche Informationen,  
die wie folgt abgekürzt sind: 
Alk = Alkoholgehalt in % Vol.  RZ = Restzucker in g/l 

GS = Gesamtsäure in g/l  LP = Preis pro Liter in € 

QW = Deutscher Qualitätswein b.A. PW = Deutscher Prädikatswein 
LW = Landwein Main  WS = Deutscher Winzersekt 
DP = Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure 
V = vegan ausgebaut  
* Wein, hergestellt aus Trauben von befreundeten Winzern  

1. Das Angebot unserer Weine ist freibleibend. Mit Erscheinen  
dieser Preisliste verlieren alle bisherigen ihre Gültigkeit.  

Alle Preise sind inkl. gesetzlicher MwSt. ab Weingut. 
 

2. Unser Rabattsystem für Privatkunden bei Abholung im Weingut: 

ab 100 € Warenwert 3% Nachlass 

ab 300 € Warenwert 5% Nachlass 
 

3. Verpackung in 6er Kartons, ohne Berechnung bei Abholung. 
 

4. Bei Versand innerhalb Deutschlands (ohne Inseln) 

bis 54 Flaschen per Paketdienst im 6er I 12er Paket je 9,50 € 

ab 250 € Warenwert erfolgt die Lieferung frei Haus.  
Alle Sendungen werden transportversichert.  

Versandkosten in das EU-Ausland auf Anfrage. 
 

5. Mängelrügen müssen unverzüglich, spätestens innerhalb  
von 8 Tagen nach Empfang der Ware, schriftlich mitgeteilt werden. 

 
6. Bis zur vollständigen Zahlung behalten wir uns das  

Eigentumsrecht an den gelieferten Waren vor. 

7. Zahlungsart bei Neukunden: Vorkasse.  
Ansonsten bitten wir um Zahlung innerhalb 14 Tage  

nach Rechnungsdatum auf unser Konto bei der  
VR-Bank Bad Kissingen.  

IBAN: DE20 7906 5028 0100 9153 35 BIC: GENODEF1BRK 
 

8. Erfüllungsort für Lieferung und Zahlung ist Ramsthal,  
Gerichtsstand ist Bad Kissingen. 

 

Verkaufsbedingungen 
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PRICKELNDES 

 

17 2024 Secco rosa Perlwein trocken 8,00 € 

 Himbeere, Erdbeere, fruchtig, erfrischend 

 DP (Alk 11,5 | RZ 14,8 | GS 6,5) LP 10,67 €  

 

18 2024 Secco weiß Perlwein trocken 8,00 € 
 Aprikose, gelber Apfel, fruchtig erfrischend 

 DP (Alk 11,5 | RZ 12,2 | GS 6,1 | V) LP 10,67 € 

 

21 2021 Scheurebe Winzersekt extra brut    15,00 € 
 traditionelle Flaschengärung, 2-jähriges Hefelager 
 Stachelbeere und reife Früchte, feine Perlage 

 WS (Alk 12,5 | RZ 3,4 | GS 7 | V) LP 20,00 €   
 

 22 2021 Weißburgunder Winzersekt extra brut 15,00 € 
 traditionelle Flaschengärung, 2-jähriges Hefelager 
 grüner Apfel, dezente gelbe Früchte, Crémanttyp 

 WS (Alk 12,5 | RZ 2,0 | GS 6,9 | V) LP 20,00 €   
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Ä´WENG 

 

19 2024 Ä´WENG - weiß 7,00 € 
  Aprikose, Stachelbeere, fruchtig, weich 

  QW (Alk 11,0 | RZ 8,8 | GS 6,3 | V) LP 9,33 € 
  

40 2024 Ä´WENG - rosa    7,00 € 
  Erdbeere, Himbeere, erfrischend 

  QW (Alk 11,0 | RZ 14,6 | GS 6,0) LP 9,33 € 

  

46 2024 Ä´WENG - rot 8,00 € 
  Intensive Aromen nach roten Beeren, fruchtig 

  QW (Alk 12,5 | RZ 8,8 | GS 5,1 | V) LP 10,67 € 
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REBSORTENWEINE 
 

24 2024 Ethos Silvaner Klassik trocken 8,00 € 
  Gelber Apfel, kräuterwürzig, mineralisch 

 QW (Alk 12,0 | RZ 1,9 | GS 6,1) LP 10,67 € 
 

25 2023 Müller-Thurgau trocken 7,00 € 
  Apfelsine, exotische Anklänge, dezente Muskatnote 

  QW (Alk 12,0 | RZ 1,8 | GS 6,0 | V) LP 9,33 € 
  

30 2024 Bacchus trocken 7,00 € 

 Holunderblüte, Stachelbeere, weiche Säure 

  QW (Alk 12,0 | RZ 0,1 | GS 5,8 | V) LP 9,33 € 
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32 2024 Grauer Burgunder trocken 8,00 € 
  Reneklode, cremig, kräftiger langer Abgang 

  QW (Alk 12,5 | RZ 0,4 | GS 6,0 | V) LP 10,67 € 

 

33 2024 Riesling trocken 8,00 € 
  Pfirsich, Aprikose, spritzige Säure 

  QW (Alk 11,5 | RZ 2,4 | GS 6,9 | V) LP 10,67 € 
 

43 2023 Domina trocken   8,00 € 
  Süß- und Sauerkirsche, Brombeere, Mandeln 

  QW (Alk 13,0 | RZ 0,2 | GS 5,2 | V) LP 10,67 € 

 

45 2023 Regent trocken   8,00 € 
  Rote Johannisbeere, dezentes Marzipan 

  QW (Alk 13,0 | RZ 0,2 | GS 5,3| V) LP 10,67 € 
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LAGENWEINE 
 

42 2021 St. Klausen Domina trocken 11,00 € 
  Brombeere, Vanille, kräftiger Geschmack 

 QW (Alk 13,0 | RZ 0,2 | GS 4,8 | V) LP 14,67 €          
 

34 2024 Scheinberg Riesling feinherb 11,00 € 
  Pfirsich, Maracuja, Honigmelone, fruchtsüß 

  QW (Alk 11,0 | RZ 24,5 | GS 7,5 | V) LP 14,67 € 
 

23 2024 St. Klausen Sauvignon Blanc trocken 12,50 € 
 vergoren im Holzfass 
 volles Aromenspektrum von vegetativ bis  
 exotisch, langanhaltender Geschmack  

 QW (Alk 13,0 | RZ 1,2 | GS 6,8 | V) LP 16,67 € 
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31 2024 St. Klausen Scheurebe trocken 9,50 € 
 Stachelbeere, Cassis, feine Kräuteraromen 

 QW (Alk 12,0 | RZ 4,9 | GS 6,3 | V) LP 12,67 € 
 

29 2024 St. Klausen Silvaner trocken 9,50 € 
  reifer Apfel, mineralisch und straff  

  QW (Alk 12,5 | RZ 0,8 | GS 6,4 | V) LP 12,67 € 

 

28 2024 Scheinberg Silvaner trocken 9,50 € 
  knapp reife Birne, dezente Wiesenkräuter 

  QW (Alk 12,0 | RZ 0,9 | GS 6,2 | V) LP 12,67 € 

 

26 2024 Längberg Bacchus feinfruchtig  8,00 € 
  Litschi, Holunderblüte fruchtig 

  QW (Alk 11,5 | RZ 16,0 | GS 5,9 | V) LP 10,67 € 
 

 
 

  

 

KLEINE BOCKSBEUTEL 
 

47 2022 Domina trocken 0,25 l   3,20 € 
 Süß– & Sauerkirsche, Brombeere, kräftig weich 

 QW (Alk 13,0 | RZ 0,2 | GS 4,9 | V) LP 12,80 € 
 
 

49 2025 Silvaner trocken 0,25 l 3,00 € 
 Verfügbar ab Ende April! 
 reife Birne, fruchtig leicht 

 QW (Alk 12,0 | RZ 2,9 | GS 6,2 | V) LP 12,00 € 
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PREMIUMWEINE 
 

37 2021 Silvaner Alte Reben trocken 14,00 € 
 Birne, Quitte, leicht nussig im Geschmack, mineralisch 

 QW (Alk 13,0 | RZ 0,5 | GS 6,1 | V) LP 18,67 € 

 

38 2022 Grauer Burgunder Alte Reben tr. 14,00 € 
 Steinobst, dezente Kastanie, langanhaltend 

 QW (Alk 12,5 | RZ 0,7 | GS 6,3 | V) LP 18,67 €    

  

39 2021 Weißer Burgunder trocken 14,00 € 
 Zitrus– bis exotisch reife Früchte, Vanille,                                             
 viel Druck am Gaumen 

 QW (Alk 13,0 | RZ 4,1 | GS 6,2 | V) LP 18,67 €    

 

35 2024 Novemberlese fruchtsüß 18,00 € 
 reife exotische Aromen, fruchtiger Dessertwein  

 PW (Alk 9,0 | RZ 60,8 | GS 7,5 | V) LP 24,00 €    

 

39/24 2024 Weißer Burgunder trocken 18,00 € 
 Verfügbar ab Ende April! 

 QW LP 24,00 €  
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PREMIUMWEINE AUS DEM BARRIQUE 
Spitzenweine 24 Monate im neuen Holzfass  

aus Spessarteiche gereift 
 

60 2018 Domina trocken  18,00 € 
 Vanille, dunkle Beeren, Tabaknote  
 Tannin gestützte mineralische Note   

 QW (Alk 14,0 | RZ 0,0 | GS 6,1 | V) LP 24,00 €             
 

63 2018 Weißburgunder trocken 18,00 € 
 Tabak und getrocknetes Eichenholz, Banane, 
 Aprikose, intensiver Geschmack, langer mineralischer Abgang            

 QW (Alk 14,5 | RZ 2,9 | GS 7,5 | V) LP 24,00 €         

       
 

Aus dem besonderen Jahrgang 2018,  
für 4 Jahre im fränkischen Eichenholzfass gelagert 

 

51 2018 Silvaner Reserve trocken 26,00 € 
 Goldgelbe Farbe, rauchige, vanillige Aromen,  
 reifes Obst und viel Kraft im Mund mit cremigem Abschluss 

 QW (Alk 15,5 | RZ 4,9 | GS 6,5 | V) LP 34,67 € 
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PREMIUMWEINE IN DER MAGNUMFLA-
SCHE 

 

38M 2018 Grauer Burgunder Alte Reben tr.   28,00 € 
 Flieder, Steinobst, weicher, dichter Körper 

 QW (Alk 13,0 | RZ 0,4 | GS 5,9 | V) LP 18,67 €    

 

39M 2018 Weißer Burgunder trocken  28,00 € 
 Aprikose, Maracuja, würzig, mineralisch 

 QW (Alk 13,5 | RZ 3,7 | GS 6,6 | V) LP 18,67 €    

 

50M 2018 Silvaner Am Urban trocken    38,00 € 
  Banane, Heu, Honigmelone, voluminöser Geschmack 
  „Ein Wein der das nächste Jahrzehnt überdauert…“ 

  QW (Alk 14,5 | RZ 7,0 | GS 6,5 | V) LP 25,33 € 
 

60M 2016 Domina Barrique trocken     36,00 € 
  süße, dunkle Waldbeeren, Vanille, Tabak von  
 Tannin gestützte mineralische Note   

 QW (Alk 13,5 | RZ 0,0 | GS 5,4 | V) LP 24,00 €             
  

63M 2016 Weißburgunder Barrique trocken    36,00 € 
 Vanille, holzwürziger Duft, Aprikose, Mango, 

 

81 
 

Unser „81“ stammt von unseren ältesten Reben (Pflanzjahr 1981). 
Diesen Wein gibt es nur in besonderen Jahren.  

Weißweintrauben lassen wir auf der Maische vergären.  
Dabei entsteht eine komplexere Aromatik und eine intensivere  

Gerbstoffstruktur. Dadurch sind diese Weine besonders langlebig. 

Ideale Trinktemperatur: 15 ○C 

 

66 81|15 trocken  Grauburgunder & Silvaner 26,00 € 
 Orangenschale, Zedernholz, mineralisch, weich 

 LW (Alk 12,5 | RZ 0,2 | GS 6,9 | V) LP 34,67 €            

 

67 81|16 S trocken  Silvaner 26,00 € 
 Birne, Eukalyptus, rauchig, extraktreich 

 LW (Alk 12,5 | RZ 0,2 | GS 6,6 | V) LP 34,67 €                 
 

68 81|18 GB trocken  Grauburgunder  26,00 € 
 Roter Pfirsich, getrocknete Aprikose, kräftiger Abgang 
 LW (Alk 12,5 | RZ 0,2 | GS 5,7 | V) LP 34,67 €                     
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ETHOS 
 

Ethos - Weinbau mit Haltung! „Ethos“ nennt sich die Gruppe 
junger Winzer & einer Winzerin aus Franken, 

mit gemeinsamen nachhaltigen Zielen. 

 

Sofern es die Jahreswitterung zulässt, erzeugen alle Ethosbetriebe zusammen einen 

Wein. Die Trauben hierfür stammen aus den jeweils besten Silvanerlagen. Spontane 

Vergärung im Holzgärbottich mit Traubenhäuten. Nach 12 Monaten schonend  

abgezogen, naturtrüb und unfiltriert abgefüllt in recycelten Altglasflaschen. 
 

70I2    „Der Silvaner von Ethos. Edition 2.“  35,00 € 
  LW (Alk 13,0 I *) LP 46,67 € 

 

70I3    „Der Silvaner von Ethos. Edition 3.“  35,00 € 
  LW (Alk 13,5 I *) LP 46,67 € 

 Die fränkische Weinkulturlandschaft, vor allem die 
Steillagen, erhalten 

 umwelt- & ressourcenschonenden Weinbau betreiben 

 Biodiversität fördern 

 Gesellschaftliche & soziale Verpflichtung übernehmen 

 Saubere, ehrliche & faire Weine mit Qualität erzeugen 
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LITERWEINE 
 

2 2024 Müller-Thurgau trocken 7,00 € 
 QW (Alk 12,0 | RZ 2,4 | GS 5,8 | V) 

 

8 2024 Bacchus halbtrocken 7,00 € 
 QW (Alk 11,0 | RZ 13,2 | GS 5,7 | V) 
 

5 2024 Silvaner trocken 7,00 € 
 QW (Alk 12,5 | RZ 2,7 | GS 6,2 | V) 

 

GLÜHWEIN 
 

9 Weißer Glühwein 0,75 l 6,50 € 
 (Alk 11,1) LP 8,67 €  

  
TRAUBENSAFT ALKOHOLFREI 

 

10 weißer Traubensaft 3 l 12,00 € 
 im praktischen Bag-in-Box (V) LP 4,00 € 
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BRÄNDE 
 

Alle Schnäpse stammen aus unserer befreundeten  
Hausbrennerei Weisensel, Raßthaler Weg 9a, 97729 Ramsthal. 

Die Tresterbrände gewinnt er aus unseren Trauben. 
 

601 Tresterbrand Grauer Burgunder 0,5 l 14,00 € 
 (Alk 40) LP 28,00 € 

  

602 Tresterbrand Scheurebe 0,5 l 14,00 € 
 (Alk 40) LP 28,00 € 

 

603 Tresterbrand Domina  0,5 l 14,00 € 
 (Alk 40) LP 28,00 € 

 

604 Quittenbrand 0,5 l 15,00 € 
 (Alk 40) LP 30,00 € 

 
  

 

 
 

 
 
 
 

605 Fränkischer Mirabellenbrand 0,5 l 14,00 € 
 (Alk 40) LP 28,00 € 

 

606 Williams-Christbirne 0,5 l 14,00 € 
(Alk 39) LP 28,00 € 

 
607 Zwetschgenschnaps 0,5 l 13,00 € 

(Alk 40) LP 26,00 € 

 

608 Fränkischer Apfelbrand 0,5 l 14,00 € 
 Im Holzfass gelagert 
 (Alk 40) LP 28,00 € 
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HOF.WEIN.FEST 2026 
 

Freitag 28.08. bis Montag 31.08. 
 

getreu unserem Motto:  
Essen. Trinken. Entspannen. Feiern. 

begrüßen wir dich immer am letzten Wochenende im August  
zu unserem Event des Jahres. 

 

Große Weinauswahl, Kulinarisches aus dem Gasthof Wahler. 

Täglich Live-Musik, Beginn jeweils am Abend,  

außer Sonntag, hier Mittagstisch, Kaffee und Kuchen. 

 

Eintritt an allen Tagen frei! 

 

Veranstaltungen im Weingut 2026  

Tage der Winzer  
Samstag 25. April & Sonntag 26. April 

An beiden Tagen: Große Weinauswahl, sowie warme und  
kalte Gerichte in unserem Weingarten - Eintritt frei!   

 

Samstag: 15 Uhr Beginn 
17 Uhr kleine Weinbergswanderung inklusive  

Verkostung zweier Weine (Dauer ca. 1,5 Std. – 10 €/P) 

19 Uhr: Weinparty mit George and the Clooneys  
 

Sonntag: 14 Uhr Beginn 
ganztägig verschiedene Themenweinproben 
17 Uhr kleine Weinbergswanderung inklusive  

Verkostung zweier Weine (Dauer ca. 1,5 Std. – 10 €/P) 

 
Wein-Open-Air anlässlich der Kunstwoche   

Freitag 17. Juli - 18 Uhr 
Große Weinauswahl, warme & kalte Gerichte  

in unserem Weingarten und Live Musik 

Eintritt frei! 
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Herbstwanderung inklusiv 3-Gänge-Menü   

Samstag 24. Oktober 2026 - 15 Uhr 
Ausgedehnter Spaziergang mit dem Winzer durch die Weinberge 

von Ramsthal. Stärkung zwischendurch.  
Anschließend herbstliches 3-Gänge-Abendmenü mit Weinbegleitung. 

Anmeldung erforderlich. Kosten 88 €/Person 

 

Weinprobe 
Samstag 7. November - 18 Uhr 

Ein Secco zum Start, anschließend Verkostung von               
4 Weinen und eine fränkische Brotzeit.  

Anmeldung erforderlich. Kosten: 37 €/Person    

 

 

 Aktuelle Infos findest du unter: www.weingut-neder.de/veranstaltungen 
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Weinproben  

 

Wir bieten Weinproben und Weinbergswanderungen  

ab 20 bis 60 Personen zu individuellen Terminen an. 

 

Du kannst aus verschiedenen Varianten wählen: 

 

Weinbergswanderung mit 3 Weinen 

 

Moderierte Weinbergstour mit dem Winzer. Unterwegs werden drei 

verschiedene Weine verkostet, kleine Stärkung inklusive. 

Kosten pro Person 18 €, Dauer ca. 1,5 h 

 

Weinprobe mit Secco-Empfang, 4 Weinen und Brotzeit  
 

Ein Glas Secco zu Beginn, danach werden vier Weine verkostet  

mit einer fränkischen Brotzeit. 

Kosten pro Person 37 €, Dauer ca. 3 h  

 

Vom Rebstock in die Flasche  

 

Das Rundumpaket beinhaltet: 

Secco-Empfang 

Weinbergswanderung  

Kellerführung 

5 Weine  

fränkische Brotzeit 

Kosten pro Person 45 €, Dauer ca. 5 h 

 

Bzgl. der Gestaltung deiner Weinprobe sind wir flexibel 

und gehen gerne auf Wünsche ein! 
Foto: smllr 
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Deine Veranstaltung in  
unserem Weingut! 

 

Unsere Räumlichkeiten sind für Hochzeiten,  
Geburtstagsfeiern, Firmenevents  

und sonstige Veranstaltungen buchbar. 

 

In unserem Veranstaltungsraum haben bis zu  
60 Personen bequem Platz. 

 

Am Nachmittag und bei schönem Wetter kann die  
Veranstaltung auch im Freien stattfinden. 

 

Bzgl. der Ausgestaltung deines Events sind wir offen & flexibel, 
gerne setzen wir deine Wünsche um! 

 

 
Bei Interesse kontaktiere uns per E-Mail, Telefon oder  

besuche uns in der Vinothek. 

Foto: smllr 
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Urbanusweg 9 
97729 Ramsthal 
Tel. 09704/5692 

www.weingut-neder.de 
wein@weingut-neder.de 

 
 

Öffnungszeiten 
Montag - Freitag: 14:00 - 18:00 Uhr  

Samstag: 9:00 - 16:00 Uhr  
und nach Vereinbarung 

 
 
 


